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Herzlich Willkommen bei LIAMI,

Liami ist die Schwester von Mr. Lian und verfolgt das Ziel, den selbst
interpretierten Stil der europaéisch asiatischen Kochkunst zum Ausdruck zu
bringen. Neben der Qualitat und Frische unserer Zutaten liegt auBerdem die
Prasentation der Gerichte im Fokus, denn unsere Leidenschaft fir die asiatische
Kiche spiegelt sich in unserer Dynamik und Kreativitat wider.

Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen befinden sich auf der letzten Seite
der Speisekarte.

Welcome to LIAMI

Liami is the sister of Mr. Lian and follows the target to present the fusion cuisine of
Asia and Europe. Besides the quality and freshness of the ingredients, our focus lays
on the presentation of the dishes which are reflected of our passion and creativity for
the Asian kitchen and it’s dynamics.

You can find all relevant information about allergens and food additives on the last
page of the menu.




VORSPEISEN / STARTERS

01.

02.

03.

04.

05.

CATCH THE FISH >°

7,90

Suppe mit Lachs, Riesengarnelen, Kirschtomaten, Champignons, Lauchzwiebel & Dill

Soup with salmon, tiger prawns, cherry tomatoes, mushrooms, spring onions and dill

COCO LOVE SOUP ¢m»

Suppe mit Kokosmilch, Kirschtomaten, Champignons & Koriander und:
Soup with coconut milk, cherry tomatoes, mushrooms & coriander and:

a. Tofu vegan
b. Huhn/ Chicken ®
c. Riesengarnelen / Tiger Prawns

ALMOST NUDE hmebiib
Vietnamesische Sommerrollen mit Salat, Reisnudeln, gerdsteten Erdnlssen

& Koriander, verfeinert mit hausgemachter Limetten - Vinaigrette und:
Vietnamese summer rolls filled with salad, rice noodles, roasted peanuts,
served with homemade lime - vinaigrette sauce and:

a. Tofu vegan
b. Huhn / chicken
c. Tempura Garnelen / Tempura Prawns

SPRING ROLLS ¢b24
Vietnamesische Frihlingsrollen mit Glasnudeln, Karotten,

Pilze & Lauchzwiebeln, serviert mit stier ChilisoBe
Crispy vietnamese spring rolls filled with glass noodles, carrot, mushrooms & spring onion,
served with sweet chili sauce

a. Mit Garnelen - schrimps
b. Veggie - veggie

EDAMAME VEGAN

Baby Sojabohnen, serviert mit Meersalz
Baby soy beans, served with sea salt

5,90
6,50
7,90

5,90
6,50
7,90

7,60
5,90

6,50




VORSPEISEN / STARTERS

06.

06A.

07.

08.

WAKAME <+

Seetang Salat mit Sesam. Wahlweise mit:

Seaweed salad with sesame. Optionally with:
a. Jakobsmuscheln / Scallops ®

b. Lachs/ Salmon ®

c. Avocado vegan

GYOZA

Gebratene Teigtaschen gefillt mit
Fried dumplings filled with

a. Vegan
b. Huhn chicken

TARTARE ©*

Tartar mit Avocado, Lauchzwiebeln, serviert mit einer hausgemachten

scharfen Sauce, vietnamesische Sesam Reis-Cracker und:
Tartare with avocado, spring onions, spicy sauce, served with a
homemade spicy sauce, Vietnamese sesame rice cracker and:

a. Lachs/Salmon
b. Thunfisch / Tuna

SEAFOOD ISLAND

Eine Kombination aus knusprigen Tempura Garnelen

und gegrillten Jakobsmuscheln, serviert mit Wildkrautersalat
A combination of crunchy tempura prawns and grilled scallops,

served with wild herb salad

11,50
10,50
8,00

6,90

12,50
13,50

11,50




VORSPEISEN / STARTERS

08A.

09.

09A.

10.

11.

MANGO LOVER
Mango-Salat mit wirzigem Hahnchen, Erdnissen und Koriander,

serviert mit hausgemachter Limetten - Vinaigrette
Mango salad with chicken, roasted peanuts and coriander,
served with homemade lime-vinaigrette

Extra Dressing

SMOKY SATE "5 (2 Stk)

Gegrillte HihnerspieBe mit hausgemachter Erdnusssol3e
Grilled chicken skewers with homemade peanut sauce

YAKITORI

gegrillte HahnchenspieBe mit TeriyakisoBe
grilled chicken skewers with teriyaki sauce

PRAWNS IN SILK <2t (4 stk)
Teigtaschen aus Reismehl mit Garnelen und Gemdse,
serviert mit hausgemachter Sesam - Soja - Sof3e

Dumplings made from rice flour with prawns and vegetables, served with sesame soy sauce

CREW LOVE TAPAS <"

Verschiedene kleine Vorspeisen aus dem Vorspeisen - Meni
Various appetizers from our starters

a. Fur zwei Personen / For two persons
b. Fir drei Personen / For three persons

12,90

+2,00

7,50

6,90

6,90

16,90
19,90




PHG SUPPE / PHG SOUP

12.

13.

14.

Ph& ist eine traditionelle Suppe der vietnamesischen Kiiche. Sie wird in einer Schissel gereicht und
enthalt neben einer kréftigen klaren Brithe Reisbandnudeln und wahlweise feine Scheiben Rindfleisch,
zartes Hahnchen oder wiirzigen Tofu. Ublicherweise wird sie mit Lauchzwiebeln,

Koriander und frischen Sojasprossen serviert.

Ph& is a traditional soup from the Vietnamese cuisine. Traditionally served in a bowl with clear broth,
thin rice noodles and optionally with thinly sliced beef, tender chicken or savory tofu.
Garnished with spring onions, coriander and soy sprouts.

PHO TOFU -+

Mit wiirzigem Tofu
With savory tofu

a. Vorspeise / Starter 5,90
b. Hauptspeise / Main Course 13,90
PHO GA

Mit zartem Hahnchen
With tender chicken

a. Vorspeise / Starter 6,50
b. Hauptspeise / Main Course 14,90
PHO BO «

Mit feinen Rindfleischscheiben
With thinly sliced beef

a. Vorspeise / Starter 7,50
b. Hauptspeise / Main Course 16,90
optional mit extra Rindfleischballchen +3,00

(optionally with beef meat balls)







HAUPTGERICHTE / MAIN DISHES

15.

16.

Folgende Gerichte werden mit Thai-Reis und Salat serviert
Following dishes are served with Thai rice and salad

WILDKRAUTER CURRY ¢necmhes
Hausgemachter cremiger Kokos - Curry mit Gem{se,
verfeinert mit Zitronengras, Ingwer. Wahlweise mit:

Homemade creamy coconut curry with vegetables,

refined with lemongrass, ginger. Optionally with:

a. Tofu
b. Huhn / Chicken
c. Rind / Beef

d. Riesengarnelen / Tiger prawns
e. Gegrillte Ente / Grilled duck

MAMA’S MANGO "emht
Mango - Creme verfeinert mit Kokosmilch,
serviert mit Gemuse. Wahlweise mit:

Mango cream with coconut milk served with vegetables.

Optionally with:

a. Tofu
b. Huhn / Chicken
c. Rind/ Beef

d. Riesengarnelen / Tiger prawns
e. Gegrillte Ente / Grilled duck '

14,90
16,90
20,90
22,90
22,90

14,90
16,90
20,90
22,90
22,90




HAUPTGERICHTE / MAIN DISHES

Folgende Gerichte werden mit marktfrischem Gemuse in einer hausgemachten japanischen SoBe geschwenkt,
mit Wildkrautersalat und Salsa Roja verfeinert und mit Sesam-Reis serviert

Following dishes are served with a homemade Japanese dark sauce and
seasonal vegetables, salsa roja, wild herb salad and sesame rice.

20. KUH AUF DER WEIDE <" 24,90

Gegrilltes Roastbeef
Grilled Roastbeef

21. KAMO TEMPTATION 23,90
Gegrillte Ente
Grilled duck

22. GREEN GARDEN VEGAN 14,90

Marktfrisches Gemuse
Seasonal vegetables

25. MAGURO POWER "' 26,90
Gegrillter Thunfisch
Grilled tuna

26. SWEET SALMON ¢/ 25,90

Gegrillter Lachs

Grilled salmon

27. SURF AND TURF <bifr 26,90

Gegrilltes Roastbeef und Riesengarnelen
Grilled roast beef and tiger prawns

28. CHICKEN LOVER ‘¢ 20,90
in Sojasol3e gebratene Hihnerbrust mit Gemise der Saison,
Salat und Reis
chicken breast fried in soy sauce served with seasonal vegetables,
salad and sesame rice




HAUPTGERICHTE / MAIN DISHES

29.

30.

31.

32.

FLYING NOODLES @2117.10.157.de
Jfliegende” Weizen Nudeln mit GemUse der Saison, Salat und

hausgemachter Erdnuss-Sesam-Kokos-Sof3e. Wahlweise mit:
,Flying” wheat noodles with seasonal vegetables, salad and homemade
peanut-sesame-coconut sauce. Optionally with:

a. Tofu 16,90
b. Huhn / Chicken 17,90

Rind / Beef 22,90
d. Riesengarnelen / Tiger Prawns 23,90
e. Ente/ Duck' 23,90
BUN BO NAM BO =-1710157d. 21,90

Gebratenes mariniertes Rindfleisch, Reisnudeln, Salat, Wildkrautersalat

und hausgemachte Limetten-Vinaigrette
Stir fried beef, rice vermicelli, wild herb salad and homemade lime-vinaigrette

BUN NEM "OBAMA" :21.17.10157de 20,90
Frihlingsrollen gefillt mit Schweinehackfleisch, Reisnudeln, Salat,

Wildkrautersalat und hausgemachte Limetten-Vinaigrette
Spring rolls filled with minced pork, rice vermicelli, wild herb salad and
homemade lime-vinaigrette

GA XAO SA OT =at17.10157de 20,90
Gebratenes Hihnerfleisch in Zitronengras mariniert, Reisnudeln, Salat,

Wildkrautersalat und hausgemachte Limetten-Vinaigrette
Stir fried chicken marinated in lemongrass, rice vermicelli, wild herb salad and
homemade lime-vinaigrette







M1.

M2.

M3.

M4.

M5.

AVOCADO vegan

Avocado
Avocado

KAPPA VEGAN
Gurke

Cucumber

SAKE ®

Lachs
Salmon

TEKKA ©
Thunfisch

Tuna

EBI

Eingelegte Garnelen
Pickled Prawns

5,90

5,90

6,50

7,90

7,90

Mbé.

M7.

M8.

M9.

M10.

FRY EBI '~

Tempura Garnelen

Fried prawns

ANAGO -

Gegrillter Salzwasseraal

Grilled salty sea eel

MANGO vegan

SURIMI
Krebsfleisch

BUTTERFISCH
White tuna

7,90

7,90

5,90

6,50

6,90



NIGIRI v

N22.

N23.

N24.

N25.

N26.

SAKE
Lachs

salmon

ABURI SAKE

flambierte Lachs
flambeed salmon

MAGURO
Thunfisch

tuna

ABURO MAGURO

flambierte Thunfisch
flambeed tuna

HOTATEGAI

Jakobsmuscheln
scallops

6,50

6,90

7,90

8,50

7,90

N27.

N28.

N29.

N30.

N31.

N32.

SURIMI
Krebsfleisch

EBI

eingelegte Garnelen
pickled prawns

IKURA

Lachskaviar
salmon roe

ANAGO

gegrillter Salzwasseraal
grilled salty sea eel

BUTTERFISCH

white tuna

FLAMBIERTER BUTTERFISCH

flambeed white tuna

6,50

7,90

7,90

7,90

6,90

7,50



INSIDE OUT - ROLLS e ¢y

u3t.

u3z.

U33.

U34.

U35.

ALASKA
Lachs, Avocado, Tobiko

Salmon, avocado, fish roe

12,50

CALIFORNIA

Surimi, Avocado, Tobiko
Surimi, avocado, fish roe

11,50

MAGURO
Thunfisch, Avocado, Tobiko

Tuna, avocado, tobiko

13,50

ANAGO

Salzwasseraal, Gurke, Sesam
Salty sea eel, cucumber, sesame

13,90

SALMON SKIN 11,90

Gegrillte Lachshaut, Gurke und Sesam
Grilled salmon skin cucumber and sesame

SASHIMI -«

S1.

S2.

U3é.

u37.

u38.

u39.

HOTATEGAI 13,90
Jakobsmuscheln, Avocado, Tobiko
Scallops, avocado, fish roe

EBI TEMPURA° 14,90

Tempura Garnelen, Avocado, Sesam
Fried prawns, avocado, sesame

VEGGIE vegan 10,90
Avocado, Gurke, Mango, Sesam

Avocado, cucumber, mango, sesam

INSIDE OUT CHICKEN == 12,50

Inside Out Sushi Rolle gefillt mit
Crunchy Chicken, Gurke und
Philadelphia, garniert mit Spicy Mayo,
Unagi SoBe und Sesam

Inside out sushi roll filled with crunchy chicken,

cucumber and Philadelphia, garnished with
spicy mayo, unagi sauce and sesame seeds

auf Wunsch flambiert oder mit Gewdiirzen kurz gegrillt
on request flambé or grilled with spice

LACHS 21,90
Salmon
THUNFISCH 24,90

Tuna

S3.

MiIX

Lachs, Thunfisch und Butterfisch
salmon, tuna and white tuna

26,90






T1.

T2.

T3.

T4.

TEMPURA ROLLS oo o600

Serviert mit Guacamole, Mayonnaise und Unagi SoBBe
Served with guacamole, mayonnaise and unagi sauce

CRUNCHY VEGI (auf Wunsch vegan) 14,90
Avocado, Gurke, Spargel

Avocado, cucumber, asparagus

TUNACADO 20,90

Thunfisch, Avocado, Gurke, Philadelphia
Tuna, avocado, cucumber, philadelphia cream
cheese

ABURI SALMON 18,90
Lachs, Avocado, Gurke, Philadelphia

Salmon, avocado, cucumber, philadelphia
cream cheese

HOTATEGAI TEMPURA
Jakobsmuscheln, Avocado,
Gurke, Philadelphia

Scallops, avocado, cucumber,
philadelphia cream cheese

18,90

T5.

Té.

T7.

BUTTERFISCH TEMPURA
Butterfisch, Avocado, Gurke,
Philadelphia

White tuna, avocado, cucumber,
philadelphia, cream cheese

17,90

DOUBLE CRUNCH
Tempura Garnele, Avocado
und Philadelphia

Tempura king prawns, avocado
and cream cheese

18,90

TEMPURA CHICKEN -'¢/'= 17,90
Frittierte Sushi Rolle gefullt mit Crunchy
Chicken, Gurke und Philadelphia,
garniert mit Spicy Mayo, Unagi Sol3e
und Sesam

Fried sushi roll filled with crunchy chicken,

cucumber and Philadelphia, garnished with
spicy mayo, unagi sauce and sesame seeds






H1.

H2.

H3.

SPECIAL ROLLS < o4

CRISPY TIGER
Garnelen im Tempuramantel, Mango,
Avocado, Philadelphia, bedeckt

mit Feuerlachs

16,90

Tempura prawns, mango, avocado, philadelphia

cream cheese, covered with flambeed salmon

SIZZLING TEMPTATION
Avocado, Mango, Philadelphia,
bedeckt mit Lachsscheiben

Avocado, mango, philadelphia, covered with

16,50

salmon slices

BLAZING TUNA 18,50
Surimi, Mango, Philadelphia, bedeckt

mit flambierten Thunfischscheiben
Surimi, mango, cream cheese, wrapped with

flambeed tuna

H4.

HS5.

H7.

FUTO MAKI
5 Stiick gefillt mit Lachs, Thunfisch,

14,90

Mango, Avocado, Gurke und Tobiko
5 pieces filled with salmon, tuna, mango,

avocado, cucumber and fish roe

SHIRO HANA
Surimi, Mango, Philadelphia,

17,90

bedeckt mit flambierten

Butterfischscheiben
Surimi, mango, cream cheese,

wrapped with flambeed white tuna

LIAMI'S ROLL

Kreative Kreation unsere Sushi Meister

18,90

Our sushi master’s creative creation






SUSHI MENUS

c40. MAKI MIX &/ 16,90 c44. BEST FRIEND -/ 23,90
8 Stk. Sake Maki 8 Stk. Crispy Tiger Roll
8 Stk. Tekka Maki 4 Stk. Nigil’i (Lachs und Thunfisch)

8 Stk. Avocado Maki
ca5. FANCY GOODS (2 persons) #ilben 49,90

8 Stk. Kappa Maki

8 Stk. Aburi Salmon Roll

4 Stk. Nigiri (Lachs und Thunfisch)
8 Stk. Liami's Roll

c41. SALMON LOVER * 21,90
8 Stk. Sake Maki
6 Stk. Sake Nigiri

c42. BE VEGGIE '#' (auf Wunsch vegan) 17,50 c46. THE ULTIMATE (3 persons) *oer 65,90
8 Stk. Avocado Maki 8 Stk. Sake Maki & 8 Stk. Ebi Maki
8 Stk. Crunchy Vegi 8 Stk. Inside-out Alaska Roll
8 Stk. Tunacado Roll
c43. CRISPY ROCKET = 23,90 4 Stk. Nigiri (Lachs und Thunfisch)
8 Stk. Aburi Salmon Roll 4 Stk. Lachs Sashimi

4 Stk. Nigiri (Lachs und Thunfisch) 8 Stk. Liami’'s Roll



FUR KINDER / FOR KIDS

CHILDHOOD 1 =" 9.90
StBkartoffelpommes mit hausgemachen Chicken-Crispies,

serviert mit sifBer Chili - SoB3e
Sweet potato fries with homemade chicken crispies, served with sweet chili sauce

CHILDHOOD 2* 9,90

Gebratener Reis mit Hihnerspiel3en vom Grill, serviert mit Erdnuss-Sof3e
Fried rice with chicken skewers, served with peanut sauce

NACHTISCH / DESSERT

MATCHA - EIS 6,90

Grintee - Eis mit verschiedenen Friichten, garniert mit Mango - SoBe
Green tea ice cream with fruits and mango sauce

EISKAFFEE 5,50

Kaffee, Vanilleeis und Sahne
Coffee, vanilla ice cream and whipped cream

MOCHI EIS (2 stk.) 5,90
Nach Wahl: Mango, Erdbeere, Kokosnuss, Matcha

Choice of: mango, strawberry, coconut, matcha



TASSE TEE / TEA

L
L
L
L
O
O
~
LU
L
L
S

GRUNER TEE / Green Tea
JASMIN TEE / Jasmin Tea

MINT TEE / Mint Tea

mit frischer Minze, Orange, Honig
with fresh mint, orange, honey

GINGER TEA

mit frischem Ingwer, Oranger, Zitrone, Minze, Honig
with fresh ginger, orager, lemon, mint and honey

LEMONGRASS TEA

mit frischem Zitronengras, Orange, Zitrone, Minze, Honig
with fresh lemongrass, orager, lemon, mint and honey

KAFFEE / COFFEE

ESPRESSO

DOPPELTER ESPRESSO / DOUBLE ESPRESSO
CAPPUCCINO

LATTE MACCHIATO

CAFE SAIGON
mit Kondensmilch / with condensed milk

3,00
3,00

4,50

4,50

4,50

3,00

3,00

4,90

3,50

4,50

4,90




MANGO SHAKE 0,3/ 4,50
purierte Mangos, Joghurt & Vollmilch

pureed mangoes, yoghurt & whole milk

GINGER LIMO 0,5/ 5,90
Ingwer, Limette, Rohrzucker

Ginger, Lime, Cane Sugar

THAIBASIL LIMO 0,5/ 5,90
Thai Basilikum, Limette, Cranberry Saft, Rohrzucker

Thai basil, lime, cranberry juice, cane sugar

APPLE LIMO 0,5'5,90
Ingwer, Limette, Rohrzucker, Apfelsaft & Cranberrysaft
Ginger, Lime, Cane Sugar, Apple Juice & Cranberry Juice

MINT LIMO 0,5/ 5,90
Minze, Limette, Ananassaft, Rohrzucker

Mint, Lime, Pineapple Juice, Cane Sugar

LEMONGRASS LIMO 0,5/ 5,90
Zitronengras, Limette, Rohrzucker

Lemongrass, Lime, Cane Sugar

LYCHEE LIMO 0,5/5,90

Frische Limetten, Lycheesaft, Rohrzucker
Fresh Limes, Lychee Juice, Cane Sugar
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0,31
RADLER 3,50
KARLSBERG (vom Fass) 3,50
KARLSBERG ALKOHOLFREI (Fiasche)
KARLSBERG HEFEWEIZEN (auch alkoholfrei erhaltlich)
TIGER BIER (Flasche asiatisches Bier)

NAEGELE RIESLING trocken / dry
HAUSMARKE METZGER ROT trocken /dry
PROSECCO trocken / dry

SAKE warm oder kalt/ warm or cold

APEROL SPRITZ
HUGO

GIN TONIC

MOSCOW MULE
LONG ISLAND ICE TEA
MOJITO

CAIPIRINHA

LITTLET WILDBERRY

0,5/

4,90

4,90

0,331 3,50
4,90

0,331 3,90

0,21
5,90
5,90
5,90
5,90

6,50
6,50
6,90
7,90
8,90
7,90
7,90
6,90




O

0,3/ 0,5/ Z

COCA COLA =7 3,20 4,50 E

COCA COLA LIGHT '+* 3,20 4,50 )
FANTA 37 3,20 4,50

SPRITE ** 3,20 4,50 9

SPEZ| 27 3,20 4,50 O

@)

Fl. 0,25/ Fl. 0,751 ~

ACQUA MORELLI still oder Sprudel 3,20 6,50 L

GINGER ALE 3,20 \/

GINGER BIER (alkoholfrei) 3,20 Z

BITTER LEMON 3,20 <

TONIC WATER 3,20 o’

RUSSIAN WILD BERRY 3,20 -

0,251 0,5/ I'u

APFELSAFT NATURTRUB 3,50 4,60 O

MANGOSAFT 3,50 4,60 L

CRANBERRYSAFT 3,50 4,60 ':

ANANASSAFT 3,50 4,60 §
TRAUBENSAFT 3,50 4,60
SAFTSCHORLE 3,50 4,60

<

LLl

|_

MANGO ICE TEA 0,5/ 5,90 L

STRAWBERRY ICE TEA 0,5/ 5,90 2

MARACUJA ICE TEA 0,5/ 5,90 0

PFIRSICH ICE TEA 0,5/ 5,90 -]

LYCHEE ICE TEA 0,5/ 5,90 8




INFORMATION

LIAMI

Vietnamese Kitchen & Sushi Bar
BahnhofstraB3e 2

66877 Ramstein - Miesenbach

06371 6142599

=G = liami.ramstein@gmail.com
1. Farbstoff a. Gluten
2. Geschwarzt al. Weizen
3. Konservierungsstoff a2.Roggen
4. Geschwefelt a3. Gerste
5. Mit Phosphat b. Krebstiere
6. Mit Antioxidationsmittel c. Eier
7. Mit Geschmacksverstarker d. Fisch
8. Gewachst e. Erdnisse
9. Mit SGBungsmittel f. Soja
10. Mit Zuckerarten und StBungsmittel g. Milch / Laktose

. Enthalt eine Phenylalaninquelle
. Kann bei tibermaBigem Verkehr abfihrend wirken
. Chininhaltig

14. Koffeinhaltig

18.

19

. Starke

. Eiklar

. Sojaeiweil3

Milcheiweil3

.Kann Aktivitdten und Aufmerksamkeit

bei Kindern beeintrachtigen

h. Schalenfriichte
h1. Mandeln

h2. Haselnuss
h3, Wallnuss

i. Sellerie

j- Senf

|. Sesamsamen

k. Schwefeldioxid/Sulfite

m. Lupinen
n. Weichtiere



